Vanliga Fragor

1. Kan Carl Victors produkter anvidndas direkt, eller maste
de forbehandlas?
Alla Carl Victors produkter &r redo fo6r att anvandas direkt.
Detta beror pd att gjutjarnet har blivit instekt 1
vegetabilisk olja under produktionen.

2. Kan man anvdnda Carl Victors produkter pa Induktionsh&all?
Alla Carl Victors produkter ar optimala for anvandning pa
induktion. Detta beror pa att gjutjdrn dr ett valdigt
magnetiskt material.

3. Funkar Carl Victors produkter pa alla typer av spisar?
JA! Carl Victors produkter funkar pd alla typer av spisar.
Funkar &dven ute &ver Oppen eld (OBS! ej de stekpannor med
trahandtag
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4. Varfér a4r det sa bra att anvanda Carl Victors produkter?
Carl Victor gjutjdrns produkter leder och haller vadrme jamt
och bra, vilket dessutom leder till en mycket energisnadl
matlagning.

5. Ar det nyttigt att anvidnda Carl Victors produkter?
Carl Victors gjutjadrns produkter ar tillverkade utan ndgon
tillsats av kemikalier eller andra giftiga &amnen.

6. Varfor ar instekta gjutjarnsprodukter battre an de belagda
karl med t.ex non-stick material®?
Carl Victors gjutjarnsprodukter innehdller inga kemikalier
som du kan repa loss nar du tillagar mat.

7. Om gjutjarnsprodukten blivit rostig - Vad gor jag?
Rostflackar tas bort med stdalull (om svart angripen med
stédlborste) .

Smdrj in k&rlet rikligt med matolja/rapsolja. Satt in karlet
i ugnen pa& 175°-200°C, i 15 - 30 minuter eller tills oljan
torkat in. Nar karlet svalnat - torka ur oOverflddig olja med
hushallspapper.

OBS! ej de stekpannor med trahandtag. Dessa stadlls istallet
pa spisplattan. Satt plattan pd medelvdrme och 1lat karlet
std 1 10-15 minuter. Stadng av spisen och 14t sedan karlet
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vara kvar pa spisplattan tills det &r helt kallt. Overhetta
inte kadrlet. Tank pad att ha god ventilation - denna procedur
kan ge upphov till kraftig lukt.

Om utsidan oljas, stdll karlet pd t.ex. en pldt, annars kan
olja rinna ner pa spisplattan eller i ugnen.

. Maten branner fast i mina kadrl - varfor och vad kan jag

gora®?

Alla Carl Victors produkter ar av rent gjutjarn och instekta
i vegetabilisk olja. Det finns inte ndgot i dessa amnen som
gdbr att mat branns vid eller fastnar om temperaturen inte ar
for hoég eller om man inte anvéadnder fett som inte ar avsedd
for matlagning. Vissa fetter och oljor ar inte avsedda att
laga mat i, exv. vissa smbérgds margariner.

Ratt stektemperatur (ocavsett kadrl) &r mellan +180°-200C°.

En vanlig orsak kan ocksad vara att karlet &r diskat med
diskmedel, vilket torkar ut karlet och bdr darmed ater
infettas.

Allt blir svart?

Om sa ar fallet kan matoljan som ska finnas i gjutgodset
vara upplost och urlakad fran karlet, och ddrmed finns inget
skydd kvar.

Oavsett sd& &r problemet latt fixat - Koka ur karlet med
vatten. Hall ut vattnet och 1at karlet torka exv. pa spisens
eftervarme.

Folj déar efter punkt 7 ovan.

Vad ar det f6r ytbeldggning pa Carl Victors produkter?
Alla Carl Victors produkter ar instekta i enbart
vegetabilisk olja. Carl Victor anvander inga kemikalier
eller farger som ytbeldggning.

Mitt karl &r ej plant i bottnen?
P4 alla Carl Victors karl skall botten ska vara konkav. Ar
den ej konkav kommer den att bli rund vid uppvarmning vilket
innebar att den kommer att vicka pad spisen.

Funkar det att ha Carl Victors produkter i ugnen?
JA! Alla Carl Victors gjutjarns produkter funkar i ugnen
(OBS! ej de stekpannor med trahandtag).

Funkar glaslocken i ugnen-?
JA! Alla Carl Victors glaslock tdl ugnsvarme upp till 230C

Kan man férvara mat i gjutjarnskarl?
Det ar inte att rekommendera att forvara mat fo6r lange 1 ett
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gjutjarnskarl. Alla karl, oavsett material, som ar
tillverkade for att tillaga mat i ar olampliga att anvanda
som forvaringskarl. Om det fdrvarats tillrackligt lange
leder det ofta till att gjutjarnskarlet bdrjar rosta.

Vilka redskap kan man anvanda i gjutjarnskarl?
I Carl Victors produkter kan du anvanda alla typer av
redskap. Dock bdr man vara vaksam pad redskap av
plastmaterial, d& de kan smalta vid for hog varme.

Vilket material &r knopparna pa locken gjorda av?
Alla knoppar pd Carl Victors produkter &r gjorda i gjutjarn.

W och S vad ar skillnaden?
De Carl Victor pannor som benamns med W, har ett trahandtag.
De Carl Victor pannor som benamns med S, har ett rostfritt
stdlhandtag.

G och I vad ar skillnaden-?
De Carl Victor produkter som benadamns med G, har ett
glaslock.
De Carl Victor produkter som benamns med I, har ett
gjutjarnslock.



